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Zutaten fiir 4 Portionen:

320 g geriebener Schonegger Barlauch-Friihling
240 g Schénegger Alpler Frischkise

80 g Schonegger Almbutter

8 kleine gehackte zwiebeln (Schalotten)

2 Scheiben entrindetes Schonegger Bauernbrot
400 ml Rindersuppe

80 ml Sahne

Etwas Salz und Pfeffer

Zubereitung

Die Zwiebeln in der AImbutter anschwitzen, dann das entrindete, gewlirfelte Bauernbrot
hinzufligen und kurz mitrosten. AnschlieBend mit der Suppe und der Sahne aufgiefSen. Das
Ganze aufkochen lassen und den Alpler Frischkise sowie 30 g Barlauch-Friihling
hinzufligen. Sobald alles zergangen ist, den kompletten Inhalt pirieren und mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Die Suppe in Tassen flllen und geriebenen Barlauch-Frihling an der
Oberflache der Suppe ganzflachig verteilen und sofort bei starker Hitze gratinieren.

Guten Appetit!
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