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Pikante Waffeln

mit Allgauzeller, marinierten Radieschen
und Meerrettich Brotaufstrich

Zutaten
far 4 Personen

Fiir den Teig:

100 g weiche Almbutter
4 Eier

400 g Mehl

200 g Allgauzeller

4 TL Backpulver

440 ml Heumilch

2 TL Honig

2 TL Salz

2 Prisen Pfeffer

500 g Meerrettich Brotaufstrich
4 EL Heumilch
Waffeleisen

Fiir die marinierten Radieschen:
2 Bund Radieschen

1 Knoblauchzehe

1 Zitrone

4 EL WeiRRer Balsamico

6 EL Sonnenblumendl

2 TL Honig

Salz, Pfeffer

Zubereitung:

Die Radieschen waschen, trocken tupfen und fein hobeln.

Flr die Marinade den Knoblauch schalen, fein wiirfeln und die Zitrone auspressen.

Beides zusammen mit Essig, Ol und Honig verriihren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.

Die Marinade mit den Radieschen vermischen und ziehen lassen.

Den Meerrettich Brotaufstrich mit 4 EL Milch cremig riihren.

Flr den Waffelteig Mehl, Backpulver, Salz und Pfeffer in eine Schiissel geben und verriihren.

Allgauzeller fein reiben und unterriihren.

In einer weiteren Schiissel die weiche Almbutter mit den Eiern cremig aufschlagen. Milch, Honig und

die trockenen Zutaten hinzufiigen und zu einem glatten Teig verrihren.

9. Das Waffeleisen mit etwas Ol bestreichen und erwirmen.

10. Den Teig portionsweise im Waffeleisen ausbacken und zusammen mit dem Meerrettich Brotaufstrich
und den Radieschen servieren.

% Viel Spaf beim Nachmachen!
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