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StuiRkartoffelsalat

Zutaten
flr 4 Personen

500 g SuRkartoffeln

200 g Feta g.U.

3 EL Olivenal

1 TL Thymian, getrocknet

% TL Paprikapulver, rosenscharf
1 ROmersalatherz

200 g Salatmischung (z.B. Spinat,
Rucola, Feldsalat, Radicchio)

1 Apfel

Fiir das Dressing:
% Zitrone

1 TL Honig

3 EL Olivenadl

3 EL Walnisse

% Granatapfel

1 Zweig Minze
Salz, Pfeffer

Zubereitung:

1. Den Backofen auf 200 ° C vorheizen.

SuRkartoffeln schalen, der Lange nach vierteln und in Scheiben schneiden.

3. AnschlieBend mit Olivendl, Thymian und dem Paprikapulver vermengen. Mit Salz und Pfeffer
wirzen.

4. SuRkartoffeln auf einem mit Backpapier ausgelegtem Blech im Backofen ca. 15 Minuten bissfest
garen.

5. In der Zwischenzeit den Salat putzen, in Stiicke schneiden und waschen.

6. Apfel entkernen und in feine Streifen schneiden.

7. Den Feta abtropfen lassen und wirfeln.
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Die Kerne aus dem Granatapfel herauslosen.

Flr das Dressing den Saft der halben Zitrone mit Honig, Olivenél und 3 EL Wasser verriihren.

Dressing mit Salz und Pfeffer abschmecken.
10. Die Walniisse ohne Ol in einer Pfanne anrésten. Alle Zutaten mit dem Dressing vermengen und

zusammen mit den StRkartoffeln servieren. -

Viel Spal} beim Nachmachen!
|~
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